BLAUBEER-CUPCAKES ¢

Zutaten ceir 2 cupcakes)

100 g weiche Butter
150 g Zucker

1Pck. Vanillinzucker
2 Ei
120 g Mehl
1Tl Backpulver
100ml  Milch
200g Blaubeeren
Fiir das Topping:
200 ml  Vollrahm
2Tl Honig
1Pck. Schlagrahmfestiger
12 Papierformchen
Zubereitung
Arbeitszeit: ca. 20 Min | Koch-/Backzeit: ca. 25 Min
Den Backofen auf 175°C (150°C Umluft) vorheizen. Q Fir das Topping den Vollrahm mit dem Honig und

. . L dem Schlagrahmfestiger sehr steif schlagen.
Muffinblech mit Papierformchen auslegen.

Q Dbie Schlagrahmmasse mit einem Loffel auf den

Butter, Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen. ausgekuihlten Cupcakes verteilen,

Die Eier einzeln unterrihren. \V Beliebig mit Blaubeeren verziehren.

Mehl mit Backpulver mischen und abwechselnd mit
der Milch unter den Teig ruhren.
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Die Blaubeeren waschen, verlesen und trocken
tupfen. 125g vorsichtig von Hand unter den Teig
heben.

Den Teig gleichmassig auf die Formchen verteilen.
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Das Blech nun auf der mittleren Einschubleiste
ca. 25 Minuten backen.
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Die Cupcakes aus dem Ofen nehmen und auskuhlen
lassen.
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